
MENU



A N T I P A S T I  -  A P P E T I Z E R S

Salumi del territorio 
Cured Meats from the territory

Assaggi di formaggio con confettura di cipolla
Cheese selection with onion jam

Moscardini al pomodoro con polenta di storo
Baby octopus in tomato sauce with Storo polenta

Tartare di Scottona
Beef tartare (Scottona)

Millefoglie di verdure con pomodorini confit e olive taggiasche
Vegetable millefeuille with confit cherry tomatoes and Taggiasca olives

Margottino di polenta, con tuorlo d’uovo e fonduta di Taleggio
Storo polenta cake with egg yolk and Taleggio fondue

 € 18,00 

€ 18,00

 

 € 16,00

 € 16,00

 € 14,00

€ 14,00

(7)

(14)

P R I M I  P I A T T I  -  F I R S T  C O U R S E S

Casoncelli rustici alla bergamasca
Rustic Casoncelli Bergamo style

Foiade funghi e porcini  
Foiade pasta with mushrooms and porcini

Carnaroli al gorgonzola, pere e Valcalepio
Carnaroli risotto with Gorgonzola, pears & Valcalepio wine

Pizzoccheri alla valtellinese
Pizzoccheri Valtellina style

Spaghettoni al ragù di pesce con pomodorini, olive e limone
Spaghettoni with fish ragout, cherry tomatoes, olives & lemon

 € 17,00

€ 15,00

 
 € 18,00

 
  € 17,00

 
 € 20,00

(1,7)

(7,9,12)

(1,3,7,11)

(1,3,7,9)

(1,3,4,9,14)

(3,7)

(1)



S E C O N D I  P I A T T I  -  A P P E T I Z E R S

Filetto di branzino con verdure di stagione e crema di piselli
Sea bass fillet with seasonal vegetables & pea cream

Brasato al vino con polenta di storo
Braised beef in wine with Storo polenta

Pancia di maiale cotta 24 h con patate al burro
Slow-Cooked pork belly (24h) with buttered potatoes

Baccalà mantecato con polenta di storo e olive taggiasche
Creamed cod with Storo polenta & Taggiasca olives

Stinco di maiale alla birra con polenta taragna
Pork Shank Cooked in Beer with Taragna Polenta

Contorni:  Patate arrosto - Insalata mista - Verdure grigliate
Side Dishes: Roasted potatoes - Mixed salad - Grilled vegetables

 € 22,00

€ 20,00

 
 € 18,00

 
€ 20,00

 
€ 20,00

€ 5,00

(4,7)

Pane, coperto e servizio - Bread, cover charge and service      € 4,50 

M E N Ù  B I M B I  -  C H I L D R E N ' S  M E N U

Penne pomodoro o ragù / Penne with tomato or ragù
Cotoletta di petto di pollo con patatine / Chicken cutlet with French fries

 € 7,00
€ 10,00

(1)

(1,3)

D O L C I  -  D E S S E R T S
T u t t i  i  d o l c i  s o n o  d i  n o s t r a  p r o d u z i o n e

Tiramisù 
Panna cotta alla frutta / Panna cotta with fruit
Torta al cioccolato con gelato alla vaniglia / Chocolate Cake & Vanilla Ice Cream
Dolce del giorno / Dessert of the day

 € 8,00
€ 6,00

 € 6,00
  € 8,00

(1,3,7,8)

(3,7,8)

(7)

(4.12)

(7,9,12)

(9,7,12)

(7,12)



UOVA - 3
(uova e prodotti che le contengono: maionese, emulsionanti, pasta all’uovo)

GLUTINE - 1
(cereali, grano, segale, orzo, avena, farro, kamut, inclusi ibridati derivati)

SOIA E DERIVATI - 6 
(prodotti derivati come latte di soia, tofu, spaghetti di soia e simili)

LATTE E DERIVATI - 7
(ogni prodotto in cui viene usato il latte: yogurt, biscotti, torte, gelato e creme varie)

PESCE E DERIVATI - 4
(prodotti alimentari in cui è presente il pesce, anche in piccole percentuali)

LUPINO E DERIVATI - 13
(presenti in cibi vegan sotto forma di: arrosti, salamini, farine e similari)

SEDANO E DERIVATI - 9
(sia in pezzi che all’interno di preparati per zuppe, salse e concentrati vegetali)

SENAPE E DERIVATI - 10
(si può trovare nelle salse e nei condimenti, specie nella mostarda)

ARACHIDI E DERIVATI - 5 
(creme e condimenti in cui vi sia anche in piccole dosi)

CROSTACEI E DERIVATI - 2
(marini e d’acqua dolce: gamberi, scampi, granchi e) simili

MOLLUSCHI E DERIVATI - 14
(canestrello, cannolicchio, capasanta, cozza, ostrica, patella, vongola, tellina, ecc...)

SEMI DI SESAMO E DERIVATI - 11
(semi interi usati per il pane, farine che lo contengono in minima percentuale)

FRUTTA A GUSCIO E DERIVATI - 8
(mandorle, nocciole, noci comuni, noci di acagiù, noci pecan, anacardi, pistacchi)

ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI - 12 

ELENCO DEI 14 ALLERGENI ALIMENTARI
Di seguito riportata la lista degli allergeni che potrebbero essere presenti nelle pietanze dei nostri menù. Ricordiamo alla

gentile clientela che, tali ingredienti potrebbero causare reazioni allergiche. Pertanto si invita, ove necessario, a chiedere al
personale di sala circa la presenta di alcuni allergeni in pietanze specifiche.

2 - 
usati come conservanti, possiamo trovarli in: conserve di prodotti ittici, in cibi sott’aceto, sott’olio e in salamoia, 
nelle marmellate, nell’aceto, nei funghi secchi e nelle bibite analcoliche e succhi di frutta)


