RISTORANTE

i Ducalte
MENU DI

PASQUA

Welcome drink
Prosecco di benvenuto ed amuse bouche

ANTIPASTI

Tartare di fassona piemontese, senape, olive taggiasche,
burrata e granella di pistacchio

Carpaccio di salmone marinato alla barbabietola, lime, mango ¢ uova di lompo

PRIMI

Risotto Carnaroli “Tenuta Margherita Riserva” con asparagi in tre consistenze,
stracciatella di bufala campana DOP e mandorle tostate

Ravioloni ai crostacei con julienne di calamari al burro e timo

SECONDI

Costolette di agnello in panatura verde su crema di piselli
e riduzione di fructi rossi

Filetto di ombrina, agretti, scorze di agrumi canditi e bisque di crostacei

DESSERT
Colomba il Ducale

Crema al passion fruit

€ 80,00

Incluso coperto, acqua e caffé. Vini e bevande escluse
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